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（更新至2022.12）
	序号
	论文或论著名称
	作者
	发表时间
	期刊（出版社）
	类别
	备注

	1
	用现代工业理念发展皖北果业
	王玉民
	2004
	经济林研究
	二类
	

	2
	三种观赏植物对重金属镉的耐性与积累特性
	燕傲蕾
	2010
	生态学报
	二类
	

	3
	球孢白僵菌对两种植物病原镰孢的拮抗作用
	张胜利
	2011
	中国生物防治学报
	二类
	

	4
	三种观赏植物对Cd污染土壤酶活性的影响
	燕傲蕾
	2011
	水土保持通报
	二类
	

	5
	葡萄枝培养料栽培黑木耳的试验研究
	王玉民
	2012
	宿州学院学报
	三类
	

	6
	不同葡萄枝栽培料对黑木耳商品性状影响的研究
	王玉民
	2012
	吉林农业科学
	三类
	

	7
	马尾松林中球孢白僵菌寄主转移和专化性的SSR标记分析
	蒲顺昌
	2013
	菌物学报
	二类
	

	8
	多措并举 激发兴趣 提高教学效果——高职细胞生物学与医学遗传学教学改革探索与实践
	向敏
	2013
	微生物学通报
	二类
	

	9
	布氏田鼠和青海田鼠自然种群鼠疫抗性差异
	魏磊
	2013
	四川动物
	二类
	

	10
	牛蛙变态发育前后消化道内分泌细胞的变化
	郭慧
	2013
	水生生物学报
	二类
	

	11
	六种猫科动物线粒体基因组比较
	魏磊
	2013
	滁州学院学报
	三类
	

	12
	高职高专农科专业“以做促学”人才培养模式的探讨
	王玉民
	2013
	宿州教育学院学报
	三类
	

	13
	麻姑山林场球孢白僵菌遗传多样性的SSR标记分析
	蒲顺昌
	2013
	安徽农业大学学报
	三类
	

	14
	多位点PCR-DGGE电泳条件优化及其在白僵菌鉴定中应用
	蒲顺昌
	2013
	安徽科技学院学报
	三类
	

	15
	自然寄生松墨天牛虫生真菌的分离、鉴定及其生物学特性的研究
	蒲顺昌
	2013
	皖西学院学报
	三类
	

	16
	从光肩星天牛活体虫中分离球孢白僵菌及其无纺布菌条生产
	蒲顺昌
	2013
	宿州学院学报
	三类
	

	17
	The Circular F-Actin Bundles Provide a Track forTurnaround and Bidirectional Movement ofMitochondria in Arabidopsis Root Hair
	张宇
	2014
	PLoS ONE
	一类
	

	18
	四川省6地区小型动物及体表寄生虫种群生态调查与分析
	魏磊
	2014
	中国媒介生物学及控制杂志
	二类
	

	19
	草莓红中柱根腐病原致病性及杀菌剂毒力测定
	王玉民
	2014
	安徽科技学院学报
	三类
	

	20
	亳菊啤酒抗氧化性研究
	燕傲蕾
	2014
	宿州学院学报
	三类
	

	21
	猫科动物线粒体基因组的研究
	魏磊
	2014
	安徽大学出版社
	专著
	

	22
	金蝉花：第三章蝉花的分子生物学研究
	张胜利
	2014
	中医古籍出版社
	参编
	

	23
	发酵牛肉肠挥发性成分固相微萃取条件优化分析
	董琪
	2014
	食品科学
	二类
	

	24
	啤酒组分与泡沫稳定性的相关性研究
	陈熙
	2014
	食品与发酵工业
	二类
	

	25
	亳菊啤酒抗氧化性归因分析
	燕傲蕾
	2015
	蚌埠学院学报
	三类
	

	26
	Simultaneous Determination of Maltooligosaccharides in Beer Using HPLC-ELSD and Their Influence on Beer Foam Stability
	陈熙
	2015
	Journal of the American Society of Brewing Chemists
	一类
	

	27
	果树生产技术实践教学改革的思考与探索
	王玉民
	2015
	赤峰学院学报
	三类
	

	28
	亳菊重金属积累特性研究
	燕傲蕾
	2015
	生物学杂志
	三类
	

	29
	古井贡酒窖泥中功能厌氧菌发酵风味研究
	吴文睿
	2015
	 酿酒科技
	三类
	

	30
	亳州药材主产区土壤重金属污染评价
	燕傲蕾
	2015
	阜阳师范学院学报(自然科学版)
	三类
	

	31
	Effect of Organic Compost Mulching on Orchard Soil Property
	王玉民
	2016
	CHEMICAL ENGINEERING TRANSACTIONS
	一类
	

	32
	Genetic diversity and population structure of the Chinese Fungus Metarhizium rileyi causing green muscardine in silkworm
	张胜利
	2016
	Journal of Invertebrate Pathology
	一类
	

	33
	家蚕灰僵病种群遗传结构研究
	张胜利
	2016
	中国生物防治学报
	二类
	

	34
	 古井贡酒窖泥中芽孢杆菌发酵风味研究
	吴文睿
	2016
	食品科技
	三类
	

	35
	小麦麸皮不溶性膳食纤维提取工艺研究
	吴文睿
	2016
	食品工业
	三类
	

	36
	内蒙古布氏田鼠地理种群遗传多样性
	魏磊
	2016
	四川动物
	二类
	

	37
	鲐鱼不同部位的其营养评价及风味物质分析
	刘露
	2016
	现代食品科技
	一类（EI）
	

	38
	PGEX-4T-2-A表达系统的构建及其融合蛋白GST-PlaA的表达优化
	刘开放
	2016
	安徽工程大学学报
	三类
	

	39
	白酒生产技术
	丁斌
	2017
	电子科技大学出版社
	
	专著

	40
	食品质量安全检测技术
	丁斌
	2017
	电子科技大学出版社
	
	专著

	41
	食品质量安全研究
	王玉民
	2017
	电子科技大学出版社
	
	专著

	42
	Study on the Change and Allelopathy Effect of Boju Continuous Cropping Rhizosphere Environment
	王玉民
	2017
	Agro FOOD Industry Hi Tech
	一类
	

	43
	引致蝉若虫地方病的蝉棒束孢种群遗传结构
	张胜利
	2017
	应用生态学报
	二类
	

	44
	酿酒特色食品生物技术专业人才培养模式建设与实践
	蒲顺昌
	2017
	安徽农业科学
	四类
	教研

	45
	基于16SrDNA的醋酸菌筛选及其发酵特性
	姚洪礼
	2017
	食品科学
	一类
	

	46
	基于虫草菌的药用菌生产创客实验室建设及运行管理
	张胜利
	2017
	中国现代教育装备
	
	

	47
	Biochemical characteristics of three feruloyl esterases with a broad substrate spectrum from Bacillus amyloliquefaciens H47
	王小梅
	2017
	Process Biochem
	一类
	

	48
	Diversity of endophytic fungi of Paeonia lactiflora Pallas and screening for fungal paeoniflorin producers
	程孝中
	2018
	FEMS microbiology letters
	一类
	

	49
	校企共建为导向的新建地方本科高校酿酒生产实训基地构建策略研究——以亳州学院酿酒工程专业为例
	蒲顺昌
	2018
	成都师范学院学报
	三类
	教研

	50
	酸性蛋白酶在小麦淀粉乳酒母培养中的应用
	方颂平
	2018
	酿酒科技
	三类
	

	51
	超高效液相色谱法测定白酒中的琥珀酸
	刘露
	2018
	酿酒
	四类
	

	52
	健康消费理念趋势下白酒的低度化发展
	刘露
	2018
	酿酒
	四类
	

	53
	古井桃花曲中一株酵母菌的鉴定及其发酵代谢产物分析
	董琪
	2018
	酿酒科技
	三类
	

	54
	发酵条件对5种产酯酵母酒精发酵和产酯的影响
	邢爽
	2018
	中国酿造
	三类
	

	55
	碳酸钠对陈化小麦酒精发酵中酒母质量影响的研究
	刘飞翔
	2018
	酿酒科技
	三类
	

	56
	工坊啤酒在中国的新发展
	陈熙
	2018
	酿酒科技
	三类
	

	57
	红景天多糖研究进展
	陈熙
	2018
	科技风
	四类
	

	58
	基于应用型人才培养的本科教学模式创新探索
	陈熙
	2018
	当代教育实践与教学研究
	四类
	教研

	59
	不同香型大曲酯化酶的特性分析
	邢爽
	2018
	现代食品科技
	一类
	

	60
	不同香型大曲酯化酶特性的研究
	邢爽
	2018
	现代食品科技
	三类
	

	61
	耳叶牛皮消啤酒的酿造工艺研究
	丁斌
	2019
	酿酒科技
	三类
	

	62
	The mitochondrial genome analysis of Isaria tenuipes (Hypocreales: Cordycipitaceae)
	张胜利
	2019
	itochondrial DNA Part B
	一类
	

	63
	The mitochondrial genome analysis of Isaria
tenuipes (Hypocreales: Cordycipitaceae)
	张胜利
	2019
	Mitochondrial DNA Part B
	A
	科研

	64
	苔干酶促褐变归因分析
	燕傲蕾
	2019
	食品工业科技
	三类
	科研

	65
	《“学习通”教学平台在《仪器分析》课程教学中的应用》
	燕傲蕾
	2019
	才智
	四类
	教研

	66
	Broad-specificity photoelectrochemical immunoassay for the simultaneous detection of ochratoxin A, ochratoxin B and ochratoxin C
	Aori Qileng,魏捷，陆宁，雷红涛，刘英菊
	2018年
	Biosensors and Bioelectronics
	一类
	科研

	67
	Construction of CdS/Ag2S-based broad-spectrum photoelectrochemical immunosensor for simultaneous assessment of ochratoxins by multivariable linear regression
	Aori Qileng,杨思源，魏捷，陆宁，雷红涛，刘英菊
	2018年
	Sensors and Actuators B: Chemical
	一类
	科研

	68
	不同抑制剂对苦瓜粉味觉的修饰效果
	张慧敏, 邓媛元, 张瑞芬
	2018年
	食品科学
	一类
	科研

	69
	Investigation of an Immunoassay with Broad Specificity to Quinolone Drugs by Genetic Algorithm with Linear Assignment of Hypermolecular Alignment of Data Sets and Advanced Quantitative Structure–Activity Relationship Analysis
	陈佳虹，陆宁，沈兴，雷红涛
	2016年
	Journal of agricultural and food chemistry
	一类
	科研

	70
	Effects of mixed cultures of Candida tropicalis and aromatizing yeast 
in alcoholic fermentation on the quality of apple vinegar
	刘青 李兴江 孙聪聪 王巧云 姚洪礼 杨伟 郑志 姜绍通 吴学凤
	2019年
	3 Biotech
	一类
	科研

	71
	Optimization of White Spirit Brewing Technology based on WSN
	丁斌
	2019/7/31
	ARCHIVOS LATINO AMERICANOS DE NUTRICIÓN
	一类
	科研

	72
	夏枯草药理作用研究进展
	李娜 邵国泉 王文建 
葛永斌 马伟
	2019年
	赤峰学院学报
	三类
	科研

	73
	养生蔓越莓奶冻及其质构特性分析
	姚洪礼 向敏 刘西岭 臧春晓 程非凡 陈国强 蒲顺昌 
	2019年
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	74
	凝胶过滤层析一步纯化MC-LR Fab的方法及吸附机制初探
	焦文阳,陆宁,王兰腾，雷红涛
	2019年
	食品工业科技
	三类
	科研

	75
	皖北地区定窖泥类芽孢杆菌发酵风味物质的研究
	吴文睿
	2019年/10期
	《食品工业科技》
	三类
	科研

	76
	高效液相色谱法测定小麦和大米中辛硫磷残留的快速前处理方法
	刘飞翔
	2019/5/1
	《食品安全质量检测学报》
	四类
	科研

	77
	谷朊粉提取关键因素及工艺优化的研究
	方颂平（通讯作者）
	2019/7/1
	《粮食与饲料工业》
	四类
	科研

	78
	创客教育对促进大学生在亳州创业的研究
	李娜
	2019年
	长江丛刊
	四类
	科研

	79
	高校创客实验室建设探索-以亳州学院“药食同源”创客实验室为例
	李娜
	2019年
	才智
	四类
	教研

	80
	Broad-specificity ELISA with a heterogeneous strategy for sensitive detection of microcystins and nodularin
	陆宁，凌俐，关甜，王兰腾，王典，孙远明，雷红涛
	2020年
	Toxicon
	一类
	科研

	81
	小麦淀粉生产工艺因素对淀粉糊化特性的影响
	方颂平
	2020年第4期
	中国粮油学报
	二类
	科研

	82
	戈登氏菌3-甾酮-Δ1-脱氢酶基因定点突变及异源表达
	魏磊
	2020.18期
	中国新药杂志
	二类
	科研

	83
	四种钝化剂对亳州Cd污染土壤养分状况的影响
	燕傲蕾
	2020年第10期
	宿州学院学报
	三类
	科研

	84
	超高效液相色谱法测定葛根提取液中葛根素的含量
	刘露
	2020年第4期
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	85
	响应面法优化苔干多糖的提取工艺及其体外抗氧化研究
	邢爽
	2020年第3期
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	86
	基于中药、菌菇及茶多糖的研究进展
	邢爽
	2020年第18期
	北方园艺
	三类
	科研

	87
	浓香型大曲中功能性酵母菌的筛选、鉴定和特性研究
	董琪
	2020年第7期
	中国酿造
	三类
	科研

	88
	调气养颜泡腾片的制备及其质构特性分析
	姚洪礼 邢爽 周先汉 陆宁 范飞 张慧敏 丁之恩 蒲顺昌
	2020年
	食品工业
	三类
	科研

	89
	服务地方经济社会发展，加强酿酒工程专业建设的探索与实践
	吴文睿
	2020
	广东化工
	四类
	教研

	90
	砀山梨树优质种植及病虫害防治研究
	姚洪礼 王玉民 丁之恩 邢爽 周先汉
	2020年
	现代园艺
	四类
	科研

	91
	大学生创业实践探索-以药食同源烘焙坊创业训练项目为例
	李娜 季思膊 李莹莹 杨雨琴 王婷 肖白云
	2020年
	投资与创业
	四类
	科研

	92
	发酵型保健黄酒的研究进展
	邢爽
	2020年第1期
	酿酒科技
	四类
	科研

	93
	浓香型白酒产酸细菌的筛选及有机酸产物分析
	董琪、刘露、吴文睿
	2020年第4期
	酿酒
	四类
	科研

	94
	“疫情背景下线上教学痛点分析及对策实施”
	刘开放
	2020年第5期
	学习导刊
	四类
	教研

	95
	基于顾客价值导向的酿酒工程专业人才培养模式探索
	方颂平
	2020年第6期
	广东化工
	四类
	教研

	96
	以专业能力培养为导向的勤工育人模式初探
	刘开放
	2020年第8期
	人才资源开发
	四类
	教研

	97
	“抗疫精神”融入大学生党员教育研究 
	刘开放
	2020年第8期
	学习导刊
	四类
	科研

	98
	浓醪发酵葛根酒的工艺研究
	董琪, 张后才, 刘飞翔,刘开放,吴文睿,方颂平
	2020年第9期
	酿酒科技
	四类
	教研

	99
	Saccharmycopsis fibuligera in liquor production： A review
	杨建刚（通讯作者）
	2021（247）：1596-1577
	European Food Research and Technology
	SCI
	科研

	100
	纳米银对小鼠卵巢颗粒细胞GRM02毒性作用研究
	木魁
	2021.07.08，十五期
	CNKI，山东化工
	三类
	科研

	101
	超声波辅助提取黄精多糖工艺优化及抗氧化活性研究
	董琪
	2021.09录用
	安徽科技学院
	三类
	科研

	102
	亳桑保健酒的研制及其稳定性研究
	董琪
	2021.10录用
	食品工业
	三类
	科研

	103
	黑麦草对几种Cd污染钝化剂的生物学响应研究
	燕傲蕾
	2021第2期
	皖西学院学报
	三类
	科研

	104
	 响应面设计法优化甘草山楂泡腾片配方的研究 
	姚洪礼
	
	
	
	

	105
	Significance of screening sensitive methylation sites using whole-genome sequencing in early diagnosis of non-small cell lung cancer
	张宇
	2021.12.15
	European Food Research and Technology
	SCI
	科研

	106
	Extraction and Characterization of Microfibrillated Cellulose from Discarded Cotton Fibers through Catalyst Preloaded Fenton Oxidation
	许先猛，陆宁，王顺民，等
	2021
	Advances in Materials Science and Engineering
	一类
	科研

	107
	基于Cre/LoxP系统建立睾丸Occludin基因敲除小鼠模型
	蒲顺昌
	2021
	中华男科学杂志
	二类
	科研

	108
	新疆哈萨克族传统风干肉中细菌多样性分析及安全评价
	王俊刚
	2021.11.30，第11期
	中国食品学报
	二类（CSCD)
	科研

	109
	桃漆酶家族基因鉴定及PpLAC21功能分析
	王玉民
	2021.12.17
	CSCD-C,园艺学报
	二类（CSCD)
	科研

	110
	 响应面设计法优化甘草山楂泡腾片配方的研究 
	姚洪礼
	2021年
	宿州学院学报
	三类
	科研

	111
	小米对浓香型白酒酿造及风格特征的影响
	方颂平
	2021年第8期
	食品与发酵工业
	二类
	科研

	112
	UPLC-QTOF-MS法检测白酒中9种有机酸
	刘露
	2021年2月
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	113
	同位素内标-UPLC-MS/MS法评估白酒包装内塞中双酚A/S的迁移风险
	刘露
	2021年2月
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	114
	预处理结合真空油浴紫薯脆片优化工艺的研究
	范飞
	2021年11月录用
	食品研究与开发
	三类
	科研

	115
	论高校专业背景辅导员在人才培养中的独特优势和作用
	刘开放 
	2021年第1期
	吉林广播电视大学学报
	三类
	教研

	116
	响应面法优化破壁猴头菇粉、人参粉半干面工艺
	方颂平
	2021年第3期
	食品工业
	三类
	科研

	117
	 基于GC-MS和嗅闻仪联用浓香型白酒中窖泥臭味成分分析 
	吴文睿
	2021年第3期
	中国酿造
	三类
	科研

	118
	基于多糖的蒲公英糯米糍的研制
	邢爽
	2021年第4期
	食品工业
	三类
	科研

	119
	瓜蒌仁植物高纤蛋白饮料的研制及其稳定性
	董琪
	2021年第4期
	食品工业
	三类
	科研

	120
	基于多糖的蒲公英糯米糍的研制
	邢爽
	2021年第4期
	食品工业
	三类
	科研

	121
	纳米银对小鼠卵巢颗粒细胞GRM02毒性作用研究
	木魁
	2021年
	山东化工
	四类
	科研

	122
	大学生有效参与精准教育扶贫模式探究
	李娜
	2021年
	农村科学实验
	四类
	科研

	123
	功能型包装聚乙烯醇薄膜的改性研究进展
	范飞
	2021年
	中外食品工业
	四类
	科研

	124
	古井酒文化的价值蕴意及其育人功能初探
	刘开放
	2021年第15期
	文化产业
	四类
	科研

	125
	The Emulsion Properties of Chicken Liver Protein Recovered through Isoelectric Solubilization/Precipitation Processes
	蒲顺昌
	2022年5月
	MDPI Foods
	[image: image1.png]


SCI
	科研

	126
	Significance of screening sensitive methylation sites using whole-genome sequencing in early diagnosis of non-small cell lung cancer
	张宇
	2021.12.20
	Cellular and Molecular Biology
	SCI
	科研

	127
	Preparation and properties of antibacterial sodium dehydroacetate/modified film
	范飞
	2022.02.13
	Food  science and technology
	SCI
	科研

	128
	微波协同 L-苯丙氨酸处理对苦荞萌发中黄酮
的影响
	许先猛
	2022.3
	食品工业科技
	北大核心（三类）
	科研

	129
	ε-聚赖氨酸盐酸盐改性PVA/LDPE 复合薄膜对砀山梨保鲜效果
	范飞
	2022.03.15
	北方园艺
	三类
	科研

	130
	不同产蛋白酶乳酸菌对风干牛肉蛋白质降解的影响
	王俊钢
	2022年4月20日
	食品工业科技
	三类
	科研

	131
	预处理结合真空油浴制备紫薯脆片工艺的研究
	范飞
	2022年4月
	食品研究与开发
	三类
	科研

	132
	《细胞工程》实验教学改革的建议与构想
	张宇
	2022.02
	维普
	四类
	科研

	133
	《依托区域优势资源建设酿酒示范实验实训中心的经验与路径探索》
	吴文睿
	2022.01
	酿酒
	四类
	科研

	134
	超声波辅助提取亳桑皮总黄酮工艺优化及抗氧化活性研究
	董琪
	2022.06.15
	信阳农林学院学报
	学报
	科研

	135
	不同类型淀粉对油炸挂糊猪肉品质的影响
	张宇
	2022，49（04）
	安徽农业大学学报
	CSCD，学报
	科研

	136
	环丙沙星酶联免疫分析方法的建立
	陆宁
	2022.04.01
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	137
	基于异源包被诺氟沙星间接竞争酶联免疫分析方法
	陆宁
	2022.02.01
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	138
	基于药食同源产品开发应用探索食品科学与工程专业实践教学体系改革研究
	陆宁
	2022.06.01
	食品界
	三类
	科研

	139
	不同产蛋白酶乳酸菌对风干牛肉蛋白质降解的影响
	王俊钢
	2022.04.20
	食品工业科技
	中文核心
	科研

	140
	The Emulsion Properties of Chicken Liver Protein Recovered through Isoelectric Solubilization/Precipitation Processes
	蒲顺昌
	2022年5月
	MDPI Foods
	SCI
	科研

	141
	A new species of Coccomyces from oak leaves in Fodingshan National Nature
Reserve in China
	蒲顺昌
	2022年
	Phytotaxa
	SCI
	科研

	142
	Fungal Diversity Profiles in Pit Mud Samples from Chinese Strong-Flavour Liquor Pit
	蒲顺昌
	2022年
	Foods
	SCI
	科研

	143
	Significance of screening sensitive methylation sites using whole-genome sequencing in early diagnosis of non-small cell lung cancer
	张宇
	2021.12.20
	Cellular and Molecular Biology
	SCI
	科研

	144
	Preparation and properties of antibacterial sodium dehydroacetate/modified film
	范飞
	2022.02.13
	Food  science and technology
	SCI
	科研

	145
	TMT-Based Comparative Peptidomics Analysis of Rice Seedlings under Salt Stress: An Accessible Method to Explore Plant Stress-Tolerance Processing
	马婉露
	2022.12.02
	Journal of Proteome Research
	SCI
	科研

	146
	Study on Supergenus Rubus L.: Edible, Medicinal, and Phylogenetic Characterization
	孟庆霖
	2022.04.29
	Plants
	SCI
	科研

	147
	Sulfated Cyclocarya paliurus polysaccharides exert immunomodulatory potential on macrophages via Toll-like receptor 4 mediated MAPK/NF-κB signaling pathways
	余越
	2022.04.21
	food science and human wellness
	SCI
	科研

	148
	Controllable synthesis of Co/Ni basic carbonate composite via regulating Co/Ni ratio with super rate performance for asymmetric solid-state supercapacitor
	王小露
	44593
	Journal of Alloys and Compounds
	SCI
	科研

	149
	Preparation of in-situ N/O co-doped lily-derived porous carbon framework material and its application in supercapacitors
	王小露
	44835
	Biomass and Bioenergy
	SCI
	科研

	150
	Development Technology of Honeysuckle
Wolfberry and Chrysanthemum Tea
	李淑萍
	2022.07.01
	International Journal of Education and Technology
	英文普刊
	科研

	151
	微波协同 L-苯丙氨酸处理对苦荞萌发中黄酮
的影响
	许先猛
	2022.3
	食品工业科技
	北大核心（三类）
	科研

	152
	ε-聚赖氨酸盐酸盐改性PVA/LDPE 复合薄膜对砀山梨保鲜效果
	范飞
	2022.03.15
	北方园艺
	三类
	科研

	153
	不同产蛋白酶乳酸菌对风干牛肉蛋白质降解的影响
	王俊钢
	2022年4月20日
	食品工业科技
	三类
	科研

	154
	预处理结合真空油浴制备紫薯脆片工艺的研究
	范飞
	2022年4月
	食品研究与开发
	三类
	科研

	155
	超声波辅助提取亳桑皮总黄酮工艺优化及抗氧化活性研究
	董琪
	2022.06.15
	信阳农林学院学报
	三类
	科研

	156
	不同类型淀粉对油炸挂糊猪肉品质的影响
	张宇
	2022，49（04）
	安徽农业大学学报
	三类
	科研

	157
	环丙沙星酶联免疫分析方法的建立
	陆宁
	2022.04.01
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	158
	基于异源包被诺氟沙星间接竞争酶联免疫分析方法
	陆宁
	2022.02.01
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	159
	基于药食同源产品开发应用探索食品科学与工程专业实践教学体系改革研究
	陆宁
	2022.06.01
	食品界
	三类
	科研

	160
	不同产蛋白酶乳酸菌对风干牛肉蛋白质降解的影响
	王俊钢
	2022.04.20
	食品工业科技
	三类
	科研

	161
	玉竹薏米酒的发酵工艺研究
	刘露/蒲根
	2022年
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	162
	安徽省白酒研究现状
	高伟光/杨建刚
	2022年
	中国酿造
	三类
	科研

	163
	菊科类青蒿同源四倍体的诱导
和根尖染色体鉴定研究
	张宇
	2021年12月
	黑龙江工业学院学报
	三类
	科研

	164
	树莓配制酒的色泽稳定性及抗氧化性研究
	邢爽
	2022年
	安徽科技学院学报
	三类
	科研

	165
	《细胞工程》实验教学改革的建议与构想
	张宇
	2022.02
	维普
	四类
	科研

	166
	《依托区域优势资源建设酿酒示范实验实训中心的经验与路径探索》
	吴文睿
	2022.01
	酿酒
	四类
	科研

	167
	亳桑保健酒的工艺优化及稳定性研究
	董琪
	2022.04
	食品工业
	四类
	科研

	168
	桃漆酶家族基因鉴定及PpLAC21功能分析
	王玉民
	2022.6
	CSCD-C,园艺学报
	二类
	科研


